
Collezione PELLIZZA
BOCCIOLO

Piemonte Di Origine Controllata
Rosato

VITIGNO: Pinot nero
Colore rosa cipria
Al naso manifesta sentore di ribes nero, agrumi ed una 
punta di sottobosco.
In bocca risulta morbido, asciutto, sapido con un’acidità 
vibratile

ZONA DI COLTIVAZIONE:
Cerreto Grue

ESPOSIZIONE ED ALTIMETRIA:
Est – Nord Est

TERRENO:
Argilloso, profondo

FORMA DI ALLEVAMENTO:
Guyot
Carico: 10 gemme/pianta

DENSITA’ D’IMPIANTO:
4.500 ceppi/ha
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